Restauran
WensTuBE GRivu

Churchill's Reserve Port « ; 0,051 4,90 EUR
Sherry Emilio Lustau Amantillado. medium dry "Los Arcos" 0,051 4,50 EUR
Sherry Emilio Lustau Manzanilla Papirusa very dry 0,051 4,90 EUR
Lillet blanc Weinaperitif aus dem Bordeaux 0,051 5,00 EUR
Lillet Wild Berry. # 6,90 EUR
Aperol.Spritz @ « 6,90 EUR
Proseccao Treviso DOC Extry dry, Viticoltori Ponte « 0,11 4,50 EUR
Prosecco mit Feller's Pfirsichlikor = 0,11 5,00 EUR
Campari Soda oder Orange @ 550 EUR
Martini bianco / Martini rosso 0,051 4,50 EUR
Glas Sekt Hausmarke Weinstube Grimm Schloss Affaltrach extra trocken 0,71 4,20 EUR
Glas Sekt mit "HolunderBlitenWunder" (Fam. Deimel, Tiibingen) gty 4,90 EUR
Virgin Colada (alkoholfrei) fruchtiger Cocktail mit Ananas und Kokos 6,50 EUR
Sportsman (alkoholfrei) fruchtig-frisch mit Maracuja, Ananas und Zitrone 6,50 EUR
Strawberry Colada (alkonolfrei) Erdbeere trifft Kokos 6500 EUR
¥¢ = enthalt Sulfit

\/or.fpeisen

Schafskase mit Tomaten, Oliven, Krautern und Knoblauch

im Ofen gebacken mit geréstetem Brot '\ (vegetarisch) A,G 12 EUR

Knuspriges Gemuse im Backteig mit Knoblauch-DipV(vegan) AF 12,5 EUR

Bruschetta mit Tomaten und italienischem Schinken A,c,i,.J
Gemischter Salatteller \7 (vegetarisch) C,1,J
Rinderkraftbrihe mit Fladle A,c,G

Schweizer Kasesuppe mit Croutons AFG

0]6)

SuRkartoffel-Linsen-Suppe mit Curry und Kokos V (vegan) F

10,5 EUR
6,5 EUR
7,5 EUR

8 EUR
8 EUR




Restauran
WenNsTUBE GRIMM

Salate

Grol¥er Salatteller mit bunten Blattsalaten, Paprika, Karotten,
Gurken, Tomaten und Mais, gerdstete Sonnenblumenkerne C,G,/,J,K
mit Hausdressingv (vegetarisch) oder Balsamico-Dressing V (vegan) 15 EUR

dazu:

Streifen von der Putenbrust + 6 EUR

oder 5 Falaffel V (vegan) A + 6 EUR

Grol3er bunter Salatteller mit Knoblauch-Garnelen

Hausdressing oder Balsamico-Dressing B 24 EUR

Wurstsalat ©66@ AFJ 12 EUR

Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler Kase @6 AFG,J 13 EUR

mit Bratkartoffeln 5 EUR
| ‘ ) |

CPaSH |

Spaghetti mit Zucchini, Auberginen, Kirschtomaten, Knoblauch,

und Grana Padano \” (vegetarisch) A,C TS EUR

Tagliatj\ﬁmit Garnelen, Kirschtomaten und Champignons

in Knoblauch-SahnesoRe ABFG %0 EUR
| C

Spagh ti mit "Ragu alla Bolognese" ohne Fleisch V (vegan) A,F. 5 EUR

Flammkuchen ac

- mit Rahm, Speck, Zwiebeln und Emmentaler Kase oo 14 EUR

- mit Rahm, Blattspinat, Knoblauch, Schafskase und Emmentaler)/ 16 EUR

- mit Rahm, Champignons, Krautern und Emmentaler Kase V 5 EUR
\

Fisch

Lachsfilet unter einer Parmesankruste

mit Truffelnudeln, kleinem Gemuse und Rieslingsof3e ® A,C,D,G 29 EUR

Forellenfilets aus dem Neckartal mit frischen Pilzen in Krauter-Buttersol3e
mit glasiertem Gemuse und Petersilienkartoffeln A,D,FG 25,5 EUR

ﬂ-[auytgericﬁte

Krauterpfannkuchen mit frischem Gemuse
und Pilzen in Sahnesolde geflllt \/” (vegetarisch) A,C,G,1 19,5 EUR

Kasespatzle mit Rahm, geschmalzten Zwiebeln
und kleinem Salat \/7 (vegetarisch) A,FH 19 EUR

1,2,3,4,5,6,7,8,9: Erlauterung beim Personal, Allergenkennzeichnung (A-N): beim Personal

Bild: freepic.com




ﬂ-(auptgericﬁw

Spinat-Semmelknddel mit Rote Linsen-SuRkartoffel-Curry
und Kirschtomaten \/ (vegan) A,F1,J 22 EUR

Falaffel mit mediterranem Gemduse, Oliven,
Sesam und Basmatireis V (vegan) AK 20 EUR

Gemuse-Taler mit bunten Gnocchis
in cremiger "Kase"-sole und Petersilien-Pesto V (vegan) AFH 22 EUR

Rostbraten vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht
mit geschmalzten Zwiebeln und Lembergersolie,
Spatzle und kleiner Salat A,c,i,v 33 EUR

Cordon bleu vom Schwein aus regionaler, artgerechter Aufzucht mit Schinken und
Bergkase geflllt, Pommes frites und gemischter Salat AcG/J 24,5 EUR

Gekocht; Rinderbrust mit Meerrettichsole,

Preisfal*) %ren und Petersilienkartoffeln AFG,JL ‘521 EUR

Putenbruststeak aus regionaler, artgerechter Aufzucht mit Knoblauch-Kré ute]rsof&e
mediterranes Gemuse, SulRkartoffel-Pommes AFG

Zarter #IE‘?Bsbraten vom Schulterfilet in Cognacrahmsofe
mit kleinem Gemiise und hausgemachten Serviettenknddeln A,¢G 25 EUR

Hirschragout mit Pilzen,
Broccollroschen, Preiselbeerbirne und Spatzle @ A,c

Franzosische Maishahnchenbrust mit buntem Gemuse
und Rucola-Kaseravioli in Zitronen-Buttersolle A,c

Rinderfilet vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzu
Cognag-PfefferrahmsoBe, Speckbohnen, kleines Gemuse
und Mandelkroketten ©® A FG

)
37 EUR

Rinderroulade vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht

Rotweinsolde, Spatzle und gemischtem Salat ©66 Ay 25 EUR
Dessert

Warmer Schokoladenauflauf, Eierlikdrcreme und WalnulReis A,c,,H 10 EUR
Apfelktchle mit Vanilleeis A,C,G 8 EUR
Pflaumen-Zimt-Crumble mit Vanilleeis A,c,G,H 8 EUR
Vanilleeis mit heilden Himbeeren & 7,5 EUR
Ein Bollen Eis A,G (mit Eierlikérchen + 3 EUR) 2,5EUR
Affogato (Espresso mit Vanilleeis) A,G 5 EUR

1,2,3,4,5,6,7,8,9: Erlauterung beim Personal, Allergenkennzeichnung (A-N): beim Personal
Bild: freepic.com




